
国内産
そば粉

・

小麦粉
使用！

125g×5個（小豆餡：北海道産）
【賞】90日　【箱】26×17×11cm

京都 養老軒
冷やし京ぜんざい　　　　　（5個）

税込
価格 3,800円

254

モンドセレクション金賞を
受賞した餡を使用し、
団子・栗あん・ホイップクリームを
贅沢にトッピングしました。

卵、乳、大豆

生わらび餅（焙煎きな粉/宇治抹茶 各8枚×3袋、
黒ほうじ茶 8枚×2袋）
【賞】30日　【箱】26×21.9×5.5cm

京都仁王門
生わらび餅　　　　　3種詰合せ 雅（計8袋）

税込
価格 3,800円

253
税込
価格 3,600円

753 早期割引

京都仁王門の生わらび餅に、
焙煎したきな粉や“京都利休園”の香り豊かな宇治抹茶・
黒ほうじ茶などを生地に練り込みました。
風味豊かでプルンとしたわらび餅の食感をお楽しみください。

大豆

宇治抹茶冷やしぜんざい125g×2、
宇治抹茶白玉プリン115g、宇治ほうじ茶プリン95g、
水まんじゅう（抹茶あん/きな粉あん/ほうじ茶あん 各40g×2）、
抹茶みつ/黒みつ 各15ｇ
【賞】14日　【箱】28×18.5×6cm

京都・東山茶寮
宇治抹茶冷やしぜんざいと
抹茶スイーツ　　　　　　（計10個）

税込
価格 5,400円

256

冷たい抹茶にあんこと白玉を
浮かべた冷やしぜんざい。
抹茶のプリンに
抹茶みつをかける
宇治抹茶白玉プリン、
焙煎した芳ばしい香りのほうじ茶プリン。
抹茶あん・ほうじ茶あん・きな粉あん、
3つの風味の水まんじゅうなど、
人気商品4種を詰め合わせました。

卵、乳、大豆、ゼラチン

プレーンデニッシュ/ショコラーデデニッシュ/
シナモンりんごデニッシュ/
抹茶大納言デニッシュ 各ハーフサイズ（3枚入）
【賞】20日　【箱】25.5×21.5×11cm

ANDE
贅沢デニッシュ　　　　 セット（計4袋）

税込
価格 4,100円

255
税込
価格 3,900円

755 早期割引

京都のデニッシュ食パン専門店ANDE（アンデ）から、
定番のプレーンとチョコに、りんごとシナモンの相性が良いシナモンりんご、
抹茶の香りとあずきのほのかな甘みが魅力の抹茶大納言のセットをお届け。
まずはそのまま本来の味を、
次に、トースターでほんのり焦げ目が
つく程度焼くと、香ばしい香りと、
表面はサクサク
中はふわっとした食感が
お楽しみいただけます。

卵、乳、小麦、大豆、りんご

ざるそば（生そば150g×2、そばつゆ90㎖×2）、
とろろそば（生そば150g、そばつゆ90㎖、
とろろ50g）×2袋
（そば粉：国内産、小麦：北海道産）
【賞】30日　【箱】31.6×25.8×8.1cm

渡月庵
馳走そば　　　　2種食べくらべ（4食）

税込
価格 4,800円

258
税込
価格 4,500円

758 早期割引

全国の生産者から仕入れた
国内産そばの実を石臼挽きした
良質なそば粉と北海道産の小麦粉を
使用した生そばです。
京都のそば工房にて作りたてを
急速冷凍することで
鮮度と風味を閉じ込め、
北海道産利尻昆布や
複数の削り節で合わせたそばつゆと、
そばとの相性が良い
青森県産のとろろ「ネバリスター」も
お楽しみいただけます。

小麦、そば、さば、大豆、やまいも

えび炒飯360g×3袋、蟹あんかけ丼のもと180g×3袋
【賞】60日　【箱】28.8×22×8cm

京、静華 宮本静夫監修
直火炒めのえび炒飯と　　　蟹あんかけ　　　　　丼のもと（計6袋）

税込
価格 5,400円

257
税込
価格 5,200円

757 早期割引

蟹の旨みと香りが口に広がる
なめらかなとろとろ蟹あんかけと、
国産米・長ねぎ・玉ねぎ・卵・
豚肉・海老を使用した直火炒めで
パラパラ食感のえび炒飯のセット。
えび炒飯に蟹あんかけをかけて
あんかけ炒飯としても
お召しあがりいただけます。

卵、乳、小麦、えび、かに、牛肉、大豆、鶏肉、豚肉、ゼラチン、ごま

まあるい三輪素麺
（トマト/カボチャ/オクラ 各50g×2）、
トマトつゆ50g×3、めんつゆ25㎖×3
【箱】35.8×21.3×5.6cm

池利
まあるい彩り三輪素麺　　　　と2種のつゆA　（計6束）

税込
価格 3,600円

259

素麺発祥の地「三輪の里」で今も昔ながらの伝統の技を守り、
熟練の素麺師が一筋一筋丁寧に手延べしました。
手延べ素麺独特のコシと喉越しはそのままに、
トマト・オクラ・カボチャの夏野菜で季節感と色彩を備え、
さらに手作業で見た目にも可愛らしくまあるく仕上げました。
かつおだし香る和風めんつゆ、完熟トマトの酸味と
旨みが特長の洋風トマトつゆと共にお楽しみください。

小麦、さば、大豆、鶏肉

まあるい三輪素麺（トマト/カボチャ 各50g×3、
オクラ/白 各50g×2）、めんつゆ（25㎖×3）×2、
トマトつゆ50g×4
【箱】32.6×35.8×5.6cm

池利
まあるい彩り三輪素麺　　　　と2種のつゆB　（計10束）

税込
価格 5,500円

260
税込
価格 5,100円

760 早期割引

小麦、さば、大豆、鶏肉

茶そば160g×3、
そばつゆ30g×6
（そば・小麦・抹茶：国内産）
【箱】12.5×30×9.3cm

宇治抹茶入り
茶そば「萌木　　」

税込
価格 3,400円

262

茶処・宇治の
香り高い抹茶を
たっぷりと練り込んだ、
香り豊かな美しい緑の
茶そばです。

小麦、そば、大豆

1食分（麺150g、麺つゆ60g、梅干1粒、竹ざる入）×5
【賞】60日　【箱】37.5×29×10.5cm

紀州
丸ざる梅うどん　　　　（5個）

税込
価格 3,700円

264

紀州南高梅の梅肉を練り込んだ淡い桃色の美しい梅うどん。
茹であげると梅の香りがふんわりと広がり、食欲をそそります。
梅肉と梅酢を使用した付属のめんつゆでお召しあがりください。

小麦、大豆

花山うどん/花山ひも川 各90g×3、
鬼ひも川90g×2、伝承つゆ70g×9
（小麦：国内産）　【箱】41.1×29.5×4cm

花山うどん　　　　   つゆ付き詰合せ

税込
価格 4,100円

261
税込
価格 3,800円

761 早期割引

看板商品の「花山うどん」、幅広でもちもち感が特長の
群馬ご当地麺「ひも川」、ご当地うどん日本一を決める大会で
三年連続優勝に輝いた茹であがり約5cm幅の「鬼ひも川」。
3種の太さが異なる麺を、本格つゆでお楽しみください。

小麦、さば、大豆

麺100g×4食、特製つゆ50g×4袋、予備つゆ50g×2袋、
味付け牛肉/錦糸卵 各200g、もみじおろし10g×4
【賞】90日　【箱】22.5×30.5×6.5cm

三浦製麺
具入り瓦そば　　　（4食）

税込
価格 4,000円

263

瓦そばは山口県下関市豊浦町の郷土料理。
その名の通り、熱した瓦の上に茶そばと
甘辛く煮た牛肉、錦糸卵・ねぎをのせて焼き、
かつおつゆにつけて食べる料理です。
具材付きなので、簡単調理で本格的な
郷土の味をお楽しみいただけます。

卵、小麦、牛肉、大豆

焼く

茹でる

湯せん

税込
価格 5,200円

756 早期割引

宮本静夫 氏

レンジ

京
都
グルメ

Pick up
nippon

夏に
食べたい
ご当地麺
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米沢牛ステーキご飯140g/
米澤豚生姜焼きご飯160g 各3個
（牛肉・豚肉：山形県産）
【賞】30日　【箱】43×30×5.5cm

税込
価格 6,800円

273
税込
価格 6,600円

773 早期割引

黄木直営レストラン
「金剛閣」がレシピ監修。
米沢牛ステーキご飯は
モモ肉を使用し、彩り鮮やかに
3種の野菜を添えて、
米澤豚生姜焼きご飯は
地元のブランド豚
「米澤豚一番育ち」を使用し、
肉質がやわらかく甘みのある
味わいが特長です。

小麦、牛肉、大豆、豚肉

霜月野沢菜200g×2個、
大根味噌漬200g、
胡瓜味噌漬150g
【賞】90日
【箱】17.2×24.5×4.5cm

稲垣来三郎匠
信州みそ漬け＆野沢菜　　　（計4袋）

税込
価格 4,000円

272

税込
価格 3,700円

772 早期割引

信州味噌の蔵元・稲垣来三郎匠より、自慢の漬物3種を。
国産野菜を信州の田舎味噌で漬込み、
風味豊かで塩気の塩梅が絶妙な味噌漬と、昔から親しまれてきた
べっこう色の野沢菜漬け。
ごはんが進むこと間違いなしの組合せです。

小麦、大豆

ひとくち黒豚餃子（10g×20個）×3、たれ8．3㎖×6
【賞】180日　【箱】28×16.5×9cm

横浜ロイヤルパークホテル監修
ひとくち黒豚餃子　　　　（60個）

税込
価格 3,700円

274

黒豚肉の旨み、たまねぎの甘み、
隠し味にごま油を加えた
深いコクと旨みが特長の
横浜ロイヤルパークホテル監修の
味をお楽しみください。
1個10gのひとくちサイズの餃子は
おつまみにも最適の一品です。

小麦、大豆、鶏肉、豚肉、ごま

小麦、大豆

バターチキンカレー180g×3、
骨付きごちそうカレー190g×2
（鶏肉：徳島県産）
【箱】26×19×4cm

AWAODORI LAB
阿波尾鶏　　　　バターチキンカレー＆骨付きカレー（計5袋）

税込
価格 4,300円

275

税込
価格 3,900円

775 早期割引

ぷりぷりの弾力とジューシーなうまみが特長の
阿波尾鶏のむね肉を使用しバターの甘い香り漂う
クリーミーな味わいのバターチキンカレーと、
むね肉ミンチと手羽もとがゴロッと1本入った
深い味わいの骨付きカレーをお届け。
阿波尾鶏の旨みが溶け込んだカレーを
お楽しみください。

四万十川流域の稲藁を使い
土佐伝統の藁焼きで
香ばしく焼きあげました。
色鮮やかな赤身で
あっさりとした口当たりの南方沖の鰹と、
脂がのりモッチリとした食感の戻り鰹を
付属のタレや天日塩でお召しあがりください。

卵、乳、小麦、落花生、大豆、鶏肉、豚肉、りんご、アーモンド

藁焼き鰹タタキ（東沖）・藁焼き鰹タタキ（南方） 各250g、
タレ15mℓ×2、塩6g×2（かつお：静岡県産）
【賞】30日　【箱】43×26×9cm

完全藁焼き
「龍馬タタキ　　　　　」食べくらべ

税込
価格 5,400円

276
税込
価格 5,200円

776 早期割引

しば祇園赤しそ/刻みすぐき/
しば祇園青しそ/瓜と壬生菜の茜漬 
各40ｇ×2袋
【賞】100日　【箱】20×24×3cm

川勝總本家 
京の味わい　　　　　

税込
価格 3,800円

266

創業108年、京漬物一筋の川勝總本家。
人気の日持ちする常温の京漬物をバラエティ豊かに
詰合せました。京町家からお届けします。

金ごま入りごま豆腐100g/
液体調味料5g 各9個
【賞】90日
【箱】27×25×4cm

高野山特産 
金ごま入りごま豆腐　　　　（9個）

税込
価格 4,100円

265

高野山で修行僧の滋養食として珍重され、
大切に育まれてきた伝統食が、高野山ごま豆腐。
ごまと栄養価が高いと言われている葛、そして高野山麓の水を使用し、
高野山の昔ながらの製法で造られた金ごまの香ばしい風味が
特長のごま豆腐です。

小麦、大豆、ごま

のどぐろ天（小）/いかめんたい天（小）/
瀬つきあじハンバーグ（小）/ふぐ天（小） 各100g（3枚入）、
めんたいチーズ天/チーズIN焼きちくわ（2本入）
【賞】30日　【箱】20×16×7cm

村田蒲鉾店
萩の練り物A　　　　　  （6種）

税込
価格 4,100円

267
税込
価格 3,900円

767 早期割引

山口県萩市で伝統の焼抜き蒲鉾を作る村田蒲鉾店から良質なすり身と
相性の良い具材で仕上げた人気のバラエティ豊富な練り物詰合せをお届け。
てんぷらはそのままでも炙ってもおいしく、
ビールのおつまみにピッタリです。

卵、乳、小麦、いか、牛肉、さば、大豆、ゼラチン

のどぐろ天（小）/いかめんたい天（小）/
瀬つきあじハンバーグ（小）/ふぐ天（小） 各100g（3枚入）、
たこちぎり天/えびちぎり天 各100g、
めんたいチーズ天/チーズIN焼きちくわ（2本入）
【賞】30日　【箱】29×17×7cm

村田蒲鉾店
萩の練り物B　　　　　  （8種）

税込
価格 4,500円

268

卵、乳、小麦、えび、いか、牛肉、さば、大豆、ゼラチン

カフェオレ大福/抹茶クリーム大福/
ショコラクリーム大福 各58ｇ×4個
【賞】90日　【箱】37×19×4cm

大福のひむか屋
とろ～りクリーム大福　　　　　　（計12個）

税込
価格 3,500円

269
税込
価格 3,200円

769 早期割引

加熱方法にこだわり、香り高く仕上げたコーヒー餡を使ったカフェオレ大福、
福岡の八女茶を餅生地とクリームに使用した抹茶クリーム大福、
オランダの香り高いココアを使用した
ショコラクリーム大福の詰合せ。
ホイップクリームは
あえてやわかく仕上げており、
口の中でとろけます。

卵、乳、大豆

50ｇ×10個
【賞】90日　【箱】20.4×17×5.5cm

大福のひむか屋
宮崎マンゴー大福　　　　　　（10個）

税込
価格 3,500円

270
税込
価格 3,200円

770 早期割引

やわらかな大福の真ん中には、
宮崎県産マンゴージャムを使用。
マンゴー餡には銘柄の違う
アルフォンソマンゴーを使うことで、
味の奥行を出しています。

大豆、りんご

※写真は萩の練り物Bです

米沢牛黄木
米沢牛ステーキご飯・　　　　　　 米澤豚　　　生姜焼きご飯（計6個）

おお　き

（20g×15粒）×3パック
【賞】60日　【箱】25.5×17.5×11cm

静岡B級グルメ
浜松餃子　　　　（45粒）

税込
価格 3,500円

271

B級グルメの宝庫・静岡県より、浜松餃子が登場。
屋台のフライパン焼きから考案された円形焼きで、
中央のくぼみに茹でもやしを添えて
食べるのがご当地流です。

小麦、大豆、豚肉、ごま 焼く

小麦、大豆

レンジ

焼く

湯せん

レンジ

ご当地グルメを
お取寄せ！
おうちで旅行気分を味わおう!

おう
ちで

山  形

長  野

静  岡

高  知

徳  島

宮  崎

山  口

和歌山

京  都

神奈川
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